
Mise en bouche
***

Raviole de foie gras
***

Caviar Osciètre,
émulsion à la pomme de terre

***

L’œuf parfait à la truffe
***

Pause rafraîchissante
à l’ananas et au gingembre

***

Duo de gambas et langoustine,
bouillon truffé

***

Gourmandise de la Saint-Valentin

Dîners de la Saint-Valentin
14 et 15 février 2025

230 euros par personne avec boissons :
 une bouteille de champagne de notre sélection 

pour 2 personnes, eaux plate et gazeuse, boisson chaude

Ce menu ne peut pas être adapté aux personnes véganes, ni à celles intolérantes au lactose.
Pour toute autre allergie, intolérance ou besoin spécifique lié à un régime alimentaire,

nous vous invitons à contacter notre équipe au 04.76.24.38.18.


